


NOVEDADES

Ensalada Tori
(Lechugas con supremas de naranja, jitomate cherry, acompafado de pimiento, champifion, elotes y un
toque de arandano, con vinagreta de la casa, y pechuga de pollo en salsa de soya con un toque picoso)

Pizza Tai
(Arroz relleno de queso manchego con arrachera y camarén empanizado, y por fuera topping
de arrachera y camardn y un toque de tocino y cebollin bafiado con sala chipotle).

Rib eye Roll
(Rollo relleno de esparrago, aguacate y queso manchego, por fuera rib eye corte fino, empanizado con un toque
de spicy de ajo frito y rib eye y un toque de limén).

Yaki Udén
( Pasta udén acompaiia de pollo, res, camarén con pimiento y negui salteados con una salsa de soya
con azucar mascabado y un toque de shirasha)

Salamanca Roll
(Rollo relleno de aguacate, esparrago blanqueado con salmén ahumado por fuera piel de
salmén frito y un toque de salsa de anguila y cebollin).

Platillos nuevos



Edamames  Gyozas

ENTRADAS-YAKITORIS-KUSHIAGUES-YAKIMESHI-GOHAN

Sugerencias Entrada

Edamame

Vaina de frijol de soya, sazonado con ajo y un toque de togarashi.
Gyozas(4 pzas.)

Ravioles japoneses fritos, rellenos de carne y verduras.

Spring Roll

Fritos, envueltos en papel arroz y verduras por dentro, acompaiado de salsa Sweet chili.

Pan Bao de res

Pan asidtico (arroz) cocinado al vapor, por dentro tocino, carne de res, pasta soba, ajonjoli y salsa teriyaki.

Pan Bao de Camarén

Pan asidtico (arroz) cocinado al vapor, por dentro Camarones roca con salsa spicy, zanahoria, cebolla y repollo rallado.

Tacos de Lechuga
Mezcla de pollo, cacahuate, pasas y jicama banado en salsa agridulce, sobre una cama de harusame frito, acompanada de lechugas.

Esparrayaki

Esparragos envueltos en rib eye corte fino asado al grill, sobre cama de arroz al vapor y bafiados en salsa agridulce

Tacos de Rib Eye

Tacos de rib eye corte fino con cebolla morada. chiles toreados y salsa de ajonjoli.

Coctel Tai

Combinacién de mariscos con clamato, soya, aguacate, pepino, masago, cebollin y chile en polvo. ; o e

Ceviche Tai ; u PRt @

Combinacién de mariscos, cebolla morada, aguacate, pepino y cilantro, con salsa de ceviche

Tostadas de Ceviche (4 pzas.)

Combinacién de mariscos, cebolla morada, aguacate, pepino y cilantro, con salsa de ceviche y tostadas. '|' L] :
. acos de Lechuga Esparrayaki

Tostadas de Atun (4 pzas.) g W parray

Atun sellado, con pepino, cebolla morada, jitomate cherry, marinado en salsa de cebolla con un toque de spicy.

YaleU”S (Brochetas aderezadas al grill) /

Por pieza Ordende 3
Pollo

Res
Camarén
Camarén con esparragos

KUSh UBS (Brochetas empanizadas)

bollo Por pieza Orden de 3 @ YakITUrIS Eamar[‘]n
Queso Esparragn y tocino
Pl4tano con queso . 1 |

Platano

Cangrejo con queso
Camarén con queso
Salmén con queso
Camarén




SOPAS-RAMEN-ENSALADA-ARROZ

Tempura Udén

(Fondo de pescado con pasta udén,champifion, verduras y camarén capeado).
Misoshiro

(Fondo de soya con tofu, algas y fideo).

Sumashi

(Fondo de pescado con fideo cristalino, pescado, pulpo, camarén y algas)
Sopa Won Ton

(Fondo de pescado con fideo cristalino, algas y dumpling de camarén).

é (Disponibilidad de acuerdo a sucursal)

Miso Ramen

i
-

Especial

(Verduras, cangrejo, camardn y salmén con vinagreta).

Sushitai

(Verduras, kiwi, mango, pifia, camarén, pulpo y cangrejo, con ajonjoli y vinagreta especial).
Kai

(Verduras, cangrejo desmenuzado, camarén, vinagreta de arroz, con ajonjoli y salsa tampico).
Sunomomo (Disponibilidad de acuerdo a sucursal)

(Pepino cortado en media luna, pulpo, camarén, callo de almeja con ajonjoli'y vinagre de arroz)
Kiuri

(Pepino rallado con vinagre de arroz y ajonjoli)

(Arroz frito con verduras y huevo)
Tampico

Verduras

Camarén

Especial

(Pollo, res, camarén, queso, aguacate y tampico).

Mixto

(Pollo, res, camaron)

(Arroz al vapor)

Arroz Blanco
Mixto

(Pollo, res, camardn)
Teriyaki

(Pollo y salsa teriyaki)
Mariscos

(Camarén, pulpo y calamar)

Tampico

Yakimeshi
Especial

Yakimeshi
Mariscos

{ Sopa £

Wong Tong

Ensalada Sushitai




Chesse Roll Ebi Fry

SUGERENCIAS DE LA BARRA

Le6n Maki

(Cubierto en cangrejo, empanizado relleno de queso philadelphia, aguacate, acompafnado de salsa tampico).
Cheese Roll

(Cubierto en queso philadelphia, empanizado relleno de camarén, aguacate, acompaiiado de salsa tampico)
Ebi Fry

(Cubierto en camarén, empanizado relleno de queso philadelphia, aguacate, bafiado en salsa chipotle) . = .
Sake Fry Sushi Gol ‘ Sake Maki
(Cubierto en salmén empanizado relleno de queso philadelphia y aguacate)
Sushi Gol

(Bola de arroz empanizada, relleno de queso philadelphia, aguacate, camarén, cangrejo, bafiado en salsa de chipotle, salsa de anguila y de tampico)

Baby Roll

(Cubierto salmén ahumado con tocino, aguacate, queso philadelphia bafado en salsa chipotle)
Sake Maki

(Cubierto en salmdn relleno de queso philadelphia, pepino y aguacate)

Kani Maki

(Cubierto en cangrejo relleno de queso philadelphia, pepino y aguacate)

Ebi Maki

(Cubierto en camardn relleno de queso philadelphia, pepino y aguacate)

Tuna Maki

Cubierto en atun relleno de aguacate, pepino, queso philadelphia y cebollin, bafiado en vinagreta de la casa)

Con Salsa de Anguila

Dragén Maki

(Cubierto en aguacate y mango natural relleno de anguila, espinaca y pepino, bafiado en salsa de anguila)
Mango Tai

(Cubierto en mango y anguila relleno de queso philadelphia, pepino y aguacate, bafiado en salsa de anguila )
Anguila Tai

(Cubierto en anguila relleno de queso philadelphia, pepino y aguacate, bafiado en salsa de anguila)

Torres Maki

Kakiague Maki

(Cubierto en verduras capeadas relleno de cangrejo, queso philadelphia y aguacate, bafiado en salsa de anguila)

Lechuga Especial
(Envuelto en lechuga relleno de camarén capeado, aguacate, queso philadelphia, bafiado en salsa de anguila y tampico) Mangﬂ Tal TU”ES Mak|

Kakiague Maki Lechuga Especial
Ordenes Extra

Espérragos (60 grs.)
Elotitos tiernos (50 grs.)
Ajo macho (50 grs.)
Chiles Sushi tai (50 grs.)
Queso y aguacate
Salsa Tampico
Salsa Chipotle




SUGERENCIAS DE LA BARRA

Con chipotle

Dominico Maki

(Cubierto en platano macho frito relleno de camarén, queso philadelphia, aguacate, bafiado en salsa chipotle)

Meshi Tai

(Cubierto en arroz frito relleno de cangrejo, queso philadelphia, aguacate y verduras capeadas, bafiado en salsa chipotle)
Manchego Maki

(Cubierto en queso gouda gratinado relleno de camarén empanizado, aguacate, queso philadelphia

y cebollin, bafado en salsa chipotle)

Tus combinaciones

Carrusel Especial

(Cubierto en salmén, cangrejo, queso philadelphia y aguacate relleno de camarén y pepino)

Tuna Maki Especial

Cubierto en atun relleno de aguacate y pepino, acompafado de spicy de camarén)

Tampico Especial

(Cubierto en queso philadelphia y masago relleno de cangrejo, pepino y aguacate, acompanado de salsa tampico)
Torres Especial

(Cubierto en salmén ahumado y callo de almeja, relleno de pepino, con un topping de spicy tuna, limén,
aguacate, cangrejo capeado y salsa sriracha)

Crispy Roll

(Envuelto en arroz relleno de pepino y aguacate, con un topping de spicy tuna y hojaldre dorado,
bafiado en salsa de anguila)

Crab Roll

(Envuelto en hoja de pepino y alga, relleno de jaiba suave en tempura, aguacate, queso philadelphia,
cebollin, masago, bafiado en salsa de anguila)

Pinta Maki

(Cubierto en queso philadelphia, relleno de camarén empanizado, aguacate, acompanado de salsa tampico)

e | §

Espérragos (60 grs.)
Elotitos tiernos (50 grs.)
Ajo macho (50 grs.)
Chiles Sushi tai (50 grs.)
Queso y aguacate
Salsa Tampico

Salsa Chipotle

@ Inchuye alimensos. cudos, consumir
baje responsasilidad del chents

@  Disponble segin temparada

Dominico Maki Meshi Tai

Carrusel Especial

Torres Especial

Crispy Roll Crab Roll




SUGERENCIAS DE LA BARRA

Pasta de hojaldre, rellenas de aguacate, queso philadelphia, masago
, bafiados en salsa de anguila y chipotle, con...

Camarén
Cangrejo
Salmon

Mixta

(Pastel de arroz con camardn, cangrejo y salmon, relleno de queso philadelphia, aguacate y masago)
Tai

(Pastel de arroz con queso gouda gratinado y tocino, relleno de salmén ahumado y queso philadelphia,
banado en salsa chipotle)

Tigre

((Pastel de arroz con camarén y aguacate relleno de queso philadelphia y salmén ahumado,

bafado en salsa de anguila y tampico)

Sushi Bowl Salmén
(Base de arroz blanco, de toppings: edamame, pepino, toronja, aguacate, cilantro y salmén marinado en
soya, cebolla morada, aceite de ajonjoliy ralladura de lima)

Sushi Bowl Atin
(Base de arroz blanco, de toppings: manzana, chile serrano, edamame, naranja, cilantro, fresa, coco rallado y
atun marinado en soya, miel, cebolla morada, pimenta y sal)

Sushi Bowl Salmén Spicy
(Base de arroz blanco, de toppings: kiwi, cebollin, edamame, lechuga, mango, wonton frito,
chile en polvo togarashiy salmén bafiado en nuestra salsa spicy)

Inchuye alimenscs crudes, consumir
bajo responsabilidad del chante

@ Disponble seglin temporada

Flautas Camardn

HuEvas
PLATiLLGs

Sushi Bowl
Platillos nuevos

Sushibowl At Sushibowl Salmén




SUGERENCIAS D COCINA T

Verduras asadas a la planchayy...

Pollo

Res
Camarén
Salmén
Arrachera
Verduras

Mariscos
(Camarén, pulpo y calamar)

Teppanyaki Mixto
,\(/FLIQ)XH‘(:Pres y camarén)

Salmén Primavera
(Salmon a la plancha con jitomate cherry esparrago con un toque de soya citrica y shirasha con una guarnicion de lechuga mixta)

Marinados en salsa dulce, germen soya, verduras, gohany

Pollo

Res
Camarén
Arrachera

Mariscos
(Camarén, pulpo y calamar)

Mixto

(Pollo, res y camarén)

Capeados de veduras rayadas

Tempura Camardn Camarones

Verduras
(Zanahoria, calabaza,cebolla, platano macho,
aguacate y pimiento)

Camarones
Mixto

Camarones Roca
Camarones tempura barnizados en una salsa cremosa picante y cebollin.




SUGERENCIAS DE COCINA

Empanizados

Tori Catsup

(Pechuga de pollo empanizada rellena de verduras, queso gouda, con gohan y ensalada)

Tori Salmén

(Salmoén empanizado, relleno de verduras, queso philadelphia con gohan y ensalada)

Tori Tai

(Pechuga de pollo empanizada rellena de camarén, queso philadelphia, espinacas con fideos a la plancha y gohan)
Tori Fry

(Pechuga empanizada con guarnicién de ensalada y gohan)

Ebi Cheese

(Camarones empanizados con queso philadelphia, gohan y ensalada)

Yakisoba Tai

(Fideos japoneses con res, pollo, camardén, verduras marinados en salsa agridulce con gohan)

Yakisoba de mariscos
(Fideos japoneses con camardn, calamar, pulpo, verduras marinados en salsa agridulce con gohan)

Yaki Udén

( Pasta udén acompaiia de pollo, res, camarén con pimiento y negui salteados con una salsa de soya
con azucar mascabado y un toque de shirasha)

Oteste | §

Esparragos (60 grs.)
Elotitos tiernos (50 grs.)
Ajo macho (50 grs.)
Chiles Sushi tai (50 grs.)
Queso y aguacate
Salsa Tampico

Salsa Chipotle

Tori Fry

|deal
para nifos

Eby Chesse

Tori Tai
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Tampico

Ebi (Camardn)

Tako (Pulpo)
Anguila
Kanikama
Masago

Sake (5aimon)
Maguro

Nigiri Sushi 8 pzs.

(Seleccion del chef)

(Corte del pescado al natural)

Tako
Sake
Maguro
Hamachi

(Disponibilidad de acuerdo a sucursal)

Hamachi serranito

(Disponibilidad de acuerdo a sucursal)

Sashimi Mix

[ Tonos |

Tampico
Camarén
Cangrejo

Salmoén

Salmén ahumado
Ostién Ahumado
Vegetariano

Atin

Anguila

NIGIRIS/SASHIMIS/CONOS

Corte fino

Corte Grueso

Inchuys alimantca crudss, conaumic
bajo responsabilidad del chente:

@  Disponble sagin temporsda

MARTES Y JUEVES MAKIS 2X]

California Maki

Vegetariano
Tampico
Camarén

Pulpo

Cangrejo

Salmén

Camarén Cangrejo
Ostion Ahumado
Salmén Ahumado
Atan

Anguila

Vegetariano
Tampico
Camarén

Pulpo

Cangrejo

Salmén

Camarén Cangrejo
Ostion Ahumado
Salmén Ahumado
Atdn

Anguila

Vegetariano
Tampico
Camarén

Pulpo

Cangrejo

Salmon

Camarén Cangrejo
Ostién Ahumado
Salmén Ahumado
Atan

Anguila

Vegetariano
Tampico
Camarén

Pulpo

Cangrejo

Salmoén

Camarén Cangrejo
Ostién Ahumado
Salmén Ahumado
Atan

Anguila



PLANCHAS

Platillos preparados frente a ustedes por nuestros expertos Chefs.
Disponibilidad por temporada y/o sucursal.

/
(Teppanyaki |7

Verduras asadas a la planchay...

Verduras

Pollo

Corazén de filete (200 <)
Arrachera (2000r<)
Mixto (pollo, corazén de filete y camarén)
Mariscos

Atun

Cola de Langosta
Salmén

Camardn 21/25

Rib eye *

Camaron (10 pzas.)

Corazon de Filete (200 grs.)
Arrachera (200 grs.)

Verduras
Mixto
Mariscos
Especial

Verduras

Mixto

Pollo

Corazén de filete
Mariscos
Camarén

Ordenes Extra

Espérragos (60 grs.)
Elotitos tiernos (50 grs.)
Ajo macho (50 grs.)
Chiles Sushi tai (50 grs.)
Queso y aguacate
Salsa Tampico

Salsa Chipotle




POSTRES/BEBIDAS

Tempura Helado
Platanos Capeados
Camelado

Helado de Lichee
Helado de Té Verde
Helado de Vainilla

Refrescos

Refresco lata 355 ml.
Fuze tea PET 600 ml.
Agua natural 600 ml.
Refresco sabor 355 ml.
Agua mineral lata 355 ml.
Perrier 330 ml.

Topo chico vidrio 355 ml.

Corona 355 ml.

Victoria 355ml.

Negra Modelo 355 ml.
Modelo Especial 355 ml.
Michelob Ultra 355 ml.
Stella Artois 355 ml.

Kirin ichiban 650 ml.
Sapporo 600 ml.
Orién 633 ml.

Sapporo beer lager 355 ml.

Servicio Uber
a Domicilio Eats

LEON SILAO IRAPUATO SAN FCO. DEL RINCON SALAMANCA  MEXICO D.F.
GT0 Puerto Interior C.C. Fragaria Plaza Cibeles Plaza Galerias ViaAlta Centro Historico
l | Av. Torres Plaza Mayor Altacia Centro Max Plaza Galerias Mariano Escobedo Brisas

CHAROLAS SUSHITAI

perfectas para compartir

consulta tu sucursal mas cercana

En este establecimiento cuidamos su salud desinfectando los alimentos que usted consume, nos apegamos a todas

las normas del "Distintivo Punto Limpio" y de la NOM 251 de la Secretaria de Turismo, garantizando la célidad e
inocuidad de los alimentos.

"Algunos de nuestros platillos incluyen alimentos crudos, cuya digestion es responsabilidad del cliente”
PRECIOS SUJETOS A CAMBIO SIN PREVIO AVISO.

D
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@ 4;;0 Sushi@ Hagge
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